MAGNUM OENOTHEQUE

Terroir : Ferebrianges, Etoges, Congy

Secteur : Vallée du petit Morin

Sol : Argilo-Calcaire

Cépage : 60% Chardonnay - 40% Pinot Noir (Millesime 2003 : 60%
Pinot Noir - 40% Chardonnay)

Vinification : En cuve inox

Millésime disponible : 2003, 2004, 2005, 2008, 2009

La vinification et l'élevage se font sur lies en cuves inox pour la premiére
fermentation. Elevage long en magnum sur lies avec dégorgement tardif. La
fermentation malolactique a été réalisée sur tous les millésime disponible. Le vin
n'est pas filtré pour ne pas lui enlever certaines qualités.

Au nez, un univers autour des arémes de torréfaction domine (toasté, grillé).

En bouche nous avons une belle fraicheur avec des arémes de torréfaction et des
notes de café, un cété grillé qui allonge la finale.
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